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ALL YOU NEED IS PIZZA

PEC NA PIZZU
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Parametr
Palivo
Hloubka (cm)
Sitka (cm)
Vyska (cm)
Pocet pizz

Rozméry varné desky (cm)
Pocet pizz za 15 minut
Sitka otvoru dvefi (cm)
Vyska otvoru dvefi (cm)
Pracovni teplota (°C)
Doba ohfevu (min)
Hmotnost (kg)
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Hodnota

Suché dfevo
56

34,8
86,5
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50 x 34
15
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PRISLUSENSTVi Pizza kamen Pietra Lavica

Pec se dodava se dvéma deskami z Idvového kamene Pietra Lavica.
Kémen rovnomérné rozvadi teplo po celé pecici plose a mé hladky
povrch. Po vychladnuti odstrarite zbytky jidla Spachtli a otrete
povrch vihkou houbi¢kou. Pfed dal$im pouzitim nechte kdmen
vyschnout.

Lavovy kamen: 500 x 340 x 200 mm - 2 ks.

zastéra Cerna

Rukojet

Drevéna rukojet se pfi pouzivani
zahriva. Pfi manipulaci pouZivejte
zéruvzdornou rukavici.
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|
pekarska lopata do pece

Material

Pec je vyrobena z oceli Corten. Pisobenim povétrnostnich vlivd na
povrchu vznika charakteristicka rezava patina, kterd zpomaluje dalsi
korozi.

zastéra bila
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Bezpeénostni vzdalenosti pro instalaci spotfebice, aby nedoslo k pozaru:

140 cm - zepFedu,

80 cm - ze stran,

80 cm - zezadu.

V pfipadé snadno hoflavych material@ a
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1. Vase pec na pizzu Mr. bude pfFi pouzivani extrémné horka.
Nedotykejte se pece, dokud uplIné nevychladne.

2. Vasi pec na pizzu by nemély obsluhovat déti.

3. Pec nesmi obsluhovat osoba pod vlivem alkoholu nebo Iék{, které mohou narusit jeji
schopnost bezpe¢né pec ovladat.

4. Nikdy nenechéavejte pec bez dozoru. Zvlastni pozornost vénujte détem a domacim
zvitatlm.

5. Necistéte popel, dokud pec uplné nevychladne.
6. Vychladly popel odstrante z pece pomoci mosazného kartace.
7. Pfi zakladani ohné nepouzivejte tekutd paliva. Hrozi vzplanuti a popaleni.

8. Nechte pec na pizzu pfirozené vychladnout, nepolévejte vodou. Rychlé ochlazeni poskodi
vasi pec na pizzu.

konstrukci musi byt pec umisténa ve vzdalenosti nejméné 80 cm nebo musi byt

vybavena nehoflavou zasténou.

Pouzivani: Pec na pizzu je navrzena pro praci se suchymi dfevénymi poleny. Zapaleni se
provadi pomoci suchého dfeva v predni ¢asti nerezové pece. Po dosazeni optimalni teploty
a zahfati zaruvzdornych desek po dobu pfiblizné 15 min. je pec pfipravena na peceni.
Teplota v peci zavisi na intenzité hofeni a mnozstvi paliva.

Na hornim panelu je instalovan teplomér pro snadnou kontrolu teploty.
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